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SCHHANKERU‘ Lange hat er gefehlt, nun ist er
endlich da: ein Biergarten mit dsterreichischem Charme und
osterreichischen Schmankerln. Fiir mich, als halben Wiener,
ist der Zollpackhof ,die” Neuentdeckung dieses Sommers;
viele andere Schauspieler und Promis zieht es ebenfalls
dorthin. Ein Landsmann von mir, Benjamin Groenewold, und
Gerhard Lengauer — sie be-
treiben auch das Josty am
Potsdamer Platz — haben die-
ses Stiick Heimat, diesen
wunderbaren Ort geschaffen:
ein Restaurant im Landhaus-
- stil mit italienischem Flair
und Terrasse fiirs gepflegte
Speisen sowie 600 Garten-
platze mit geselliger Selbst- &
bedienung. Spannend finde _
ich das architektonische Ge- & :
geniiber von Gemiitlichkeit Zollpackhof: Unter Kasta-
unter jahrhundertealten Ka- nien mit Kanzlerblick
stanienbaumen und der mo- :

dernen Politarchitektur des Bundeskanzleramtes.

Zollpackhof, Alt-Moabit 143-145, Tiergarten, & 330 99 70,
www.zollpackhof de, tgl. ab 10 Uhr

SAUERKRAUT Sie sind seit zwei Jahrzehnten die
perfekten Gastgeberinnen, Ute und Gerti, die Wirtinnen des
Florian. Ich komme seit iiber zehn Jahren regeimaBig hierher,
es ist mein absolutes Lieblingsrestaurant, Die Kiiche des
familidren Promi-Lokals und Berlinale-Treffs ist frankisch.
Hausmannskost wie bei Muttemn, Hausmannskost mediter-

ran aufgepeppt — fiir mich als Vegetarier kénnte das-

anderswo zum Problem werden. Nicht so im Florian, immer
wartet etwas ganz Spezielles auf mich und das Sauerkraut
ist jedesmal ein Highlight, Einen meiner schdnsten Geburts-
tage habe ich hier erlebt. Eigentlich sollte mein Tisch mit
Blumen dekoriert sein, irgend etwas ging schief. Fiir Ute kein
Problem: Sie flitzte in ihre Wohnung, nahm alle Blumen aus
der Vase und streute mir die Bliitenblétter auf den Tisch.
Florian, GrolmanstraBe 52, Charlottenburg, % 313 91 84, Offnungs-
zeiten: taglich von 18 bis (mindestens) 3 Uhr

JANKERLSCHICK Trach!en sind en vogue. Vor

allem wenn sie von Sisi Wasabi neu interpretiert werden.
Hinter dem wunderbaren Label-Namen — dsterreichische
Kaiserin trifft auf scharfe japanische Meerrettich-Paste —
stecken zwei junge Designerinnen, Carolin Sinemus und







